Jubilium auf dem Viktualienmarkt

schaft ein Renner.

Ein Standl mitten in
der Innenstadt feiert
zehn Jahre siifSe
Handwerkskunst

it einer schwungvol-
len Bewegung spritzt
Konditormeister Josef

Obermeier siif3e Masse in kleine
bunte Tiitchen - die sogenann-
ten Nougattiitchen. Zehn Jahre
ist es nun her, dass der 65-]dhri-
ge ein Standl auf dem Viktua-
lienmarkt ergattern konnte.
Sein Hauptgeschaft liegt im
etwa 60 Kilometer entfernten
Gars am Inn: eine Confiserie,
die er seit 1997 fiihrt. Zwei Drit-
tel der Produkte, die am Standl
verkauft werden! entstehen
dort, wo der Konditormeister
den GrofSteil seiner Zeit ver-
bringt. Ein- bis zweimal pro
Woche schaut er am Viktualien-
markt vorbei, wo das restliche
Drittel von Hand entsteht.
Ofter ist wohl nicht nétig,
denn: ,Meine Meisterin macht
das hier recht gut®, sagt der
65-Jdhrige und sieht zu seiner
Kollegin, die gerade kleine
Schokoladenfiguren verpackt.

Romy Bertusch (36) ist seit zwei-
einhalb Jahren Teil des SchokolLa-
dens, der an der Frauenstralie,
direkt an der Kurve zur Blu-
menstrale liegt (Di-Sa 10 bis 18
Uhr). Sie sagt: ,Schokolade ist

Konditormeister Josef Obermeier vor seinem Standl am Viktualienm

arkt.

das, was ich seit Beginn meiner
Konditorenausbildung machen
wollte.” Dafiir ware die 36-Jdh-
rige auch in die Schweiz gegan-
gen. Das musste sie schlussend-
lich nicht. Ihr Arbeitsplatz liegt
mitten in der Miinchner Innen-
stadt, und das schatzt die Kon-
ditorin: ,Teil dieser grofRen Ge-
schichte des Viktualienmarkts
Zu sein, ist etwas Besonderes."

Zum Jubildum hat sich Josef Ober-
meier gemeinsam mit seinem
Team etwas einfallen lassen:
Eine eigens fiir diesen Anlass
kreierte Praline. Mit der siil3en
Kugel lassen sie die Korken
knallen. Im Inneren verbinden
sich Champagner und Cranber-
ry, Letztere sorgt fiir eine leich-
te Sdure. Umhiillt ist sie von
Vollmilchschokolade, Mandel-

SchokoLaden am Viktualienmarkt.
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Romy Bertusch arbeitet seit Uber zwei Jahren im

Er héilt seine Jubildumspralinen zum 10-Jahrigen hoch. Die sind bei der Kund-

Crunch sorgt fiir den notigen
Biss. Die Liebe zum Detail
schmeckt man in den Pralinen
des SchokoLadens - und das
kostet: 100 Gramm 8,90 Euro.

Neben der Jubildumspraline
gibt es auch ein neues Heil3ge-
trank: die ,Schoko-Fee". Josef
Obermeier gieRt dafiir Voll-
milchschokolade in eine Glas-
tasse, toppt mit viel Milch-
schaum und einem Espresso-
Shot. Fiir 4,90 Euro kommt man
in den ziemlich siiBen, Genuss.

Ruckblickend sagt der 65-jahrige
Konditormeister iiber die zehn Jah-
re seines Standls: ,Die Zeit ist
wahnsinnig schnell vergangen.”
Gerade am Anfang sei es nicht
einfach gewesen, sich auf dem
Traditionsmarkt einen Namen
zu machen. Doch der Laden hat
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im Laufe der Jahre Fans gewon-
nen.

Auch die Jubildumspraline ,Cran-
berry-Champagner", die seit dem
Frihjahr verkauft wird, kommt
bei den Kunden gut an, erzdhlt
Kollegin Romy Bertusch: ,Sie
sagen zu uns: Ihr miisst sie un-
bedingt im Sortiment lassen!*

Ob sie diesen Wunsch erfiil-
len? ,Nein, die gibt es nurim Ju-
bildumsjahr - sie soll ja etwas
Besonderes bleiben®, erkldrt die
36-Jahrige. Ihr Chef fiigt hinzu:
+Vielleicht gibt es sie ja beim
ndchsten Jubilaum wieder."
Beim 20-Jdhrigen plant er je-
denfalls fest, in Rente zu sein.
Fiir eine Nachfolge hat er schon
gesorgt - Schoko-Fans miissen
das Standl also noch lange nicht
missen. Sophia Willibald

Das Jubildumsheifigetrank mit viel Schokolade und ei-

nem Espresso-Shot.




